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Romantik Hotel GMACHL feiert 200 Jahre traditionelle Wirtshauskultur -
Ein Blick hinter die Kulissen des iltesten Familienbetriebs Osterreichs

Urspriinglich speisen: Anlasslich des Jubildums ,200 Jahre Salzburg bei Osterreich®
luden die Gastgeber Michaela Hirnbdck-Gmachl und Fritz Hirnbéck des Romantik Hotel
GMACHL in Elixhausen bei Salzburg am 24. Mai 2016 zu einer kulinarischen
Veranstaltung ein. In das historische Gewdlbe des Haubenrestaurants hieB Kiichenchef
Christian Kastenmeier die insgesamt 80 Gaste zu einem exklusiven Vier-Gange-Menu
willkommen. Dabei speiste die Gesellschaft an einer langen Tafel bei Kerzenschein und
Wiesenblumen - ganz wie anno dazumal. Als Erinnerung an friihere Zeiten durften
beim Gourmetdinner regionale Klassiker wie geflillte Schinkenrolle, Salzburger
Spinatkrapfen und Rindsuppe mit Leberknddel ebenso wenig fehlen wie Salzburger
Bierfleisch mit Semmelknddel und Blutwurstgrost'l mit Sauerkraut - stilecht auf urigen
Geschirrerbstiicken serviert. Die Zutaten dafur stammen zum Teil aus der
hauseigenen Landmetzgerei, die bereits seit 1334 Bestandteil des Hauses ist. Als
Dessert servierte das Klichenteam hausgemachte Leckereien wie Stanitzel mit Schlag
und Erdbeeren sowie Nussroulade. Fir passende Unterhaltung sorgten der
Osterreichische Kabarettist Fritz Egger und der Musiker Johannes Pillinger, die
Auszliige aus ihrem aktuellen Programm ,Jenseits der Scherzgrenze™ prasentierten.
Thematisch erinnert das Stlck an die Angliederung von Salzburg an das damalige
Kaisertum Osterreich und die Auswirkungen auf das Volk.

Seit 200 Jahren ist Salzburg ein Teil von Osterreich. Seinerzeit fihrten die Wirtsleute
Helene und Michael Gmachl das Hotel in der 17. Generation und waren besonders flr
die hervorragende Kiche bekannt. Noch heute bietet das Kleinod flir GenieBer und
Feinspitze erstklassige Haubenklche, die vom Restaurantfihrer Gault Millau erneut
mit 13 Punkten ausgezeichnet wurde.




Die Rulckbesinnung auf eine natlrliche Kiche und die Verwendung heimischer
Produkte stehen im Romantik Hotel GMACHL im Vordergrund. Der legendare
Sonntagsbraten nach alt Uberliefertem Rezept ist genauso fester Bestandteil der
Speisekarte wie bodensténdige 6sterreichische Klassiker modern interpretiert. Uber 50
Sorten Marmelade von Tante Christl, Fleisch und Wurst aus der eigenen
Landmetzgerei, Krauter aus dem eigenen Krautergarten und ein Forellenbassin liefern
hausgemachte Zutaten. Bei schénem Wetter lockt der Gastgarten unter uralten
Kastanienbaumen zum Verweilen. Gourmetwochen mit wechselnden Schwerpunkten,
ein Wintergarten, die drei urigen Restaurantstuben und die Hotelbar im Kaminzimmer
mit edlen Weinen runden das kulinarische Angebot ab.

Uber Romantik Hotel GMACHL

Nur zehn Autominuten von Salzburg entfernt befindet sich in landlichem Idyll im Ort
Elixhausen das Romantik Hotel GMACHL. Das Kleinod fir Naturliebhaber und Paare ist der
dlteste Familienbetrieb Osterreichs und steht seither fiir gelebte Tradition und herzliche
Gastfreundschaft. Gastgeber Michaela und Fritz Hirnbdck-Gmachl flihren das heutige Vier-
Sterne-Superior-Hotel mit 73 Zimmern und Suiten im Landhausstil nun in der 23. Generation.
Immer am Puls der Zeit verbindet die Familie moderne Elemente und bewahrt dennoch den
historischen Charme des Hauses. Nach einem aktiven Tag ladt das Panorama-Spa ,Horizont"
mit Infinity-Pool, Saunalandschaft, Ruhepavillon und Panoramaterrasse mit Bergblick zum
Entspannen ein.

Elixhausen bei Salzburg, 25. Mai 2016



